
FRISCHHALTE
STICKS

vielseitig für alle Arten von
Beuteln und Tüten

wiederverwendbar

einfache Anwendung 

kein Aromaverlust 
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 Genuss…
 Genuss…

Ihre Vorteile:

Der Inhalt trocknet nicht aus und behält 

sein Aroma, spülmaschinengeeignet,

lange Lebensdauer

Anwendung:

Das geöffnete Ende umschlagen, 

die Führungslasche unter die

gefaltete Lasche stecken, die Hülse

über den Beutel schieben, so dass

der Verschluss mittig auf dem Beutel ist.



Vacopack H. Buchegger AG
Morgentalstrasse 5

CH-9323 Steinach
www.aromaschutz.ch

Anwendung:Anwendung:

Das geöffnete Ende umschlagen,
die Führungslasche unter die 
gefaltete Lasche stecken, die Hülse 
über den Beutel schieben, 
so dass der Verschluss mittig auf 
dem Beutel ist.

FrischhalteFrischhalte
Sticks mit GriffSticks mit Griff

Aromaschutz

Lebensmittel 
bleiben länger frisch

einfache Anwendung

ideal zum Einfrieren

spülmaschinengeeignet

lange Lebensdauer

100% Schutz vor Feuchtigkeit
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Vacopack H. Buchegger AG   |  Morgentalstrasse 5
CH-9323 Steinach  |  www.aromaschutz.ch

Anwendung:Anwendung:
Das geöffnete Ende umschlagen,
die Führungslasche unter die gefaltete Lasche 
stecken, die Hülse über den Beutel schieben, 
so dass der Verschluss mittig auf dem Beutel ist.

FrischhalteFrischhalte
SticksSticks
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Aromaschutz

Lebensmittel 
bleiben länger frisch

einfache Anwendung

ideal zum Einfrieren

spülmaschinengeeignet

lange Lebensdauer

Sous-vide geeignet

 



Packungen mit je 100 Streifen

Passgenau für drei Beutelbreiten

Flüssigkeits-Saugeinlagen sind speziell für Vakuumbeutel

Unsere Flüssigkeit - Saugeinlagen sind speziell für die 

Breiten der Beutel und Rollen 15 cm, 20 cm, 25 cm und 30 cm entwickelt.

 

Wir haben die Lösung: 
 Fix & fertig, die passende Saugeinlage

 Ohne lästiges, ungenaues und zeitaufwendiges 

 zurechtschneiden von der Rolle
  

 Keine undichten Schweißnähte, keine Luftzieher 

 und keine Probleme mit Flüssigkeiten im Gerät.
 

 Die Streifen können auch optimal als Knochen-

 schutz eingesetzt werden, damit der Beutel nicht 

 beschädigt wird.

 

 

NEUHEIT noch 

BESSERE 

Saugeigenschaften

Flüssigkeits-Saugeinlage



 Technische Eigenschaften
 Die Saugeinlage besteht aus einer speziellen Zellstoffeinlage, welche mit einer   
 PE-Folienschicht kaschiert ist.
 Die neue und bedeutend schnellere Saugfähigkeit beträgt ca. 2‘000ml/m².
 Zugelassen und zertifziert für die Verwendung von Lebensmittel. 

Packungseinheit  mit  je 100 Streifen

Artikel Beutel/Rollen-Breite Abmessung  

FS 15 für 15 cm Breite Beutel/Rollen 135 x 50 mm

FS 20 für 20 cm Breite Beutel/Rollen 185 x 50 mm 

FS 25 für 25 cm Breite Beutel/Rollen 235 x 50 mm 

FS 30 Für 30 cm Breite Beutel/Rollen 285 x 50 mm 

Anwendung
der Flüssigkeits-Saugeinlage für Vakuumbeutel:

1.  Streifen in die Öffnung des Beutels legen, so dass die gesamte Breite  
 des Beutels abgedeckt ist.
 Lassen Sie genügend Platz für die Schweissnaht!
  
2.  Die Flüssigkeit* wird nun während des Vakuumvorganges
 im Streifen zurückgehalten und aufgesaugt.
  
3.  Die Schweißnaht wird sauber und der Beutel bleibt verschlossen
  
 * Bei viel Flüssigkeit können auch zwei Saugeinlagen auf einmal 

    verwendet werden.



Gemüse, Fisch oder Fleisch schonend zubereiten.
Erhält Aromastoffe, Mineralien und Vitamine bestmöglich.

Einfache, schnelle Zubereitung!

MikrowellenMikrowellen Beutel

Vorteile:
 gesund und vitaminreich 
 schneller, spart bis zu 
 70% Zeit beim Vorbereiten 
 behält den vollen Geschmack
 kein Abwaschen
 ideal um Flüssiges aufzuwärmen Qualität:

 

 

Mikrowellentauglich 
(900 Watt bis zu 10 min.) 
Backofen (110C bei 10 min.)
inkl. Zipverschluss
mit 50 mm Standboden

 

Abmessungen:
180 x 170 mm
240 x 215 mm



Hinweis:
je nach Füllmenge und Mikrowellen-Leistung können 
kleine Änderungen der Garzeit entstehen
400 W ist ideal um das Lebensmittel aufzuwärmen 
oder aufzutauen
600- 850 W wird das Gericht in der Mikrowelle gegart

 

Tipp:
damit ein besserer Dampf-Garprozess entstehen kann, 
ist es von Vorteil das Gemüse tropfnass oder mit 2 EL 
Wasser abzupacken
lassen Sie die Speisen nach dem Vorgang mindestens 
eine Minute in der Mikrowelle ruhen. So kann ein opti-
maler Wärmeaustausch stattfinden

 

Garzeiten:
Kartoffeln ca. 4-5 Min.
Peperoni ca. 2-3 Min.
Karotten ca. 2-3 Min.
Blumenkohl  ca. 3-4 Min.
Fisch ca. 3-4 Min.
Geflügel ca. 5-6 Min.
 

Die Garzeit wird von 
verschiedenen Fak-
toren beeinflusst.
Betrachten Sie die 
Angaben bitte 
unverbindlich.

 
 

Sicherheit:
Im Mikrowellen Beutel entstehender
Wasserdampf entweicht sicher 
durch eine kleine Öffnung, 
auch bei geschlossenem Beutel.

HHHinnnwweeeiiss:::
jeje nnnaacchh FüFüllllmmennngggee und MMiMiikkrroowellelen-n-LeLeistuung köönnen 
kkleeinene ÄÄndndderuuunnnggen der r GGGaarrzeit eennttsteteheenn
44000 WW isisstt ideeeaaalll um dasass L Leebensmsmititteel auuffzuwäärmen 
ododerer aaauufzuuuttataauen
60000-0- 8 85000 W WWW wird dadaaass GGerichhtt inin dder MMikrowwelle gegart

TTiiipppppppp:
dadadaammmit ein bbebebesssserer DDaammpf-GGarprozozess entstehen kann, 
isisstt es vonnn V VVoorteil ddass GGemüüse troopfnass oder mit 2 EL 
WWasserr aaabbzbzupacckkeen
lassennn SSieie die SSpepeissen nnach ddem Vorgang mindestens 
eineee MMMiinute iin d deer Mikikrowewelle ruhen. So kann ein opti-
mamaaaleleerr Wärmmeaeauustauusch ssttattfinden

GGarrzzzeitenn::
KaKarttoffffeeln ca. 4--55 MMin..
PPeepeerroni ca. 222-33 Miinn..
KKarorotten caa.a. 22-3 MMinn.
Blluumenkohl  ccca.. 3-4 4 MMinn.
FFisch caca. 3--4 4 MMMin.n.
Geflügel ca. 55--66 6 MMiMin.

Diee GGarrrzzzeiitt wwiirrd vvvon 
veerrschhhieddeenneen FFFaak-
ttoorennn bbeeeeiinnffluusssst.
Betttrracchhtteen SSSiiie diieee 
AAAnnnggaabbeenn bbiiittte 
uuunnvveerbbinndddlichhh.



Hergestellt mit einzigartiger Microstruktur
Lebensmittelecht, geschmacks- 

StrukturStrukturBeutel + Rollen
bensmittelecht, geschmacks  

Vorteile:
 Top Absaugergebnis  

 Flüssigkeit wird weniger 

 schnell nach oben gesaugt  

 Geeignet für Lagerung in Kühlung 

 und Tiefkühlung 

 Frei von Weichmachern

  Sous-Vide geeignet

Qualität:
 

 

PA-PE 20/70 

einzigartige Microstruktur

 

Abmessungen Beutel:
160 x 250 mm

200 x 300 mm

250 x 350 mm

300 x 400 mm

Abmessungen Rollen:
200 mm x 6 m

250 mm x 6 m

300 mm x 6 m
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 Profitieren Sie von  der dreilagigen Thermoschicht
unserer Produkte,  für die beste Isolierung

ThermoThermoBeutel

Vorteile:
 Zipverschluss

 bis zu 3 mm Thermopower-Vlies

 lebensmittelverträglich

 Druck der neusten Generation bis zu 

 8 Farben (Branchenführend)

 lösemittelfreie Laminierung!

 hochpräzise Klebstoffverteilung 

 der neusten Technologie

 praktische Lösungen 

 kurzfristig ab Lager 

 zuverlässiger Lieferservice 

 von einem der grössten Hersteller 

 in Europa (keine Chinaware) 

 abwaschbar und mehrmals 

 wiederverwendbar 

 flexibel auf Ihre Bedürfnisse 

 anpassbar: Grösse, Konstruktion, 

 gefaltete Böden, verstärkte Trage-

 griffe, diverse Isolationsmöglich-

 keiten und Materialien

Abmessungen 
200 x 300 mm

300 x 400 mm

 

u 

Abmessungen 
200 x 300 mm


